
 

Haben Sie einen Allergie? Wir würden uns freuen, davon zu hören!    

 

 

  Degustationsmenü    11:30 – 21:30 uur 
 

 

* Trotz sorgfältiger Kontrolle können Gräten im Fisch verbleiben   

Drei kleine Vorspeisen zur Auswahl 
 

Frischer Tuhnfish | Tartar-Art 
 

Jakobsmuscheln | A la Minute mariniert 
 

Bisque von Norwegischer Hummer | Nordsee Krabben 
 

Rinder-Carpaccio | Rucola | Trüffelmayonnaise | Parmesan | Pinienkerne 
 

Mabré | Von Geräucherte Enten- und Hühnerfilet 
 

Schnecken | Kreuterbutter Gratinierte 
 

Pilze | Ratatouille | Gratiniert  
 

Vegetarische Rendang-Kroketten | Süße Chili-Mayo  
 

Selerie Suppe | Pilze  

 
Eine Hauptspeise nach Wahl 

 

Lachs-Filet* | Gebraten | Dill Hollandaise 
 

Skrei-Filet* | Geräucherter-Aal-Sauce | Speck 
 

Stubenküken | Knusprige Kalbsbries | Morchelrahmsauce 
 

Schweinefilet Ragout | Reis 
 

Mediterrane Quiche | Geröstertes gemüse  
 

 
Eine Dessert nach Wahl 

 

Käseplatte |  Fünf verschiedene Käsesorten | Feigenkompott | Nussbrot 
 

Crème brûlée | Karameleis 
 

Profiteroles | Gefüllt mit Vanilleeis | Warme Schokolade 
 

39,50 p.p. 



 

Haben Sie einen Allergie? Wir würden uns freuen, davon zu hören!    

 

 

Vorspeisen                                                                                       11:30 – 21:30 Uhr 
 

Geräucherter Aal 
 Toast | Hering Kaviar 

15,50 

  

Marbré 

 Geräucherte Entenbrust- und Hühnerfilet | Bergamotte 

13,50 

   

Rinder-Carpaccio 

 Rucola | Parmesan | Pinienkerne | Trüffelmayonnaise 

13,50 

  

Marinierter Lachs 

 Meerrettich | Kresse 

14,00 

    

Frischer Tuhnfish 
 Tartar-Art 

15,50 

  

Escargots Bourguignonne 

 6 Schnecken | Gratiniert mit Kräuterbutter 

14,50 

  

Jakobsmuscheln 

 A la Minute mariniert | Wakame | Geräucherte Makrele 

14,50 

  

Frittierter Ziegenkäse  
 Salat | Pedro Ximenez vinaigrette 

13,50 

  

Pilze  

Rataouille | Kreuterbutter | Parmesan | Gratiniert 

13,50 

  
 

Suppen                                                                          11:30 – 21:30 Uhr 
 

Sellerie Suppe  

 Pilze 

8,50 

  

Französische Zwiebelsuppe  

 Gruyère 

9,50 

   

Bisque von Norwegischer Hummer 
 Nordsee Krabben 

12,50 



 

Haben Sie einen Allergie? Wir würden uns freuen, davon zu hören!    

 

 

Hauptspeisen                                                            11:30 – 21:30 uur 

 

 

* Trotz sorgfältiger Kontrolle können Gräten im Fisch verbleiben. 

Alle Hauptgerichte werden mit einer Kartoffelbeilage und einem  

frischen Salat serviert. 

 
 

 

Stubenküken 

 Knusprige Kalbsbries | Morchelrahmsauce 

25,50 

   

Grainfed Entrecôte 

 Gegrilt | Pfeffersauce 

37,50 

    

Schweinemédaillons 

 Gebraten | Senf-Thymiansauce 

21,50 

  

Sauerkraut 
 Babykartoffeln | Tageswahl aus 3 Fleischsorten |  

 Senf | Braune Sauce 

22,00 

  

Schweinefilet Ragout 
 Reis | gemüse 

21,50 

   

Rindfleischburger 
 Brioche | Brie | Rote Zwiebel | crème fraîche | Pommes | Salat 

21,50 

  

Skrei-Filet 
 Geräucherter-Aal-Sauce | Speck 

25,50 

  

Seezunge* 

  Gebraten | Butter | Petersilie | Zitrone 

37,50 

  

Lachs-Filet* 
 Gebraten | Dill Hollandaise 

  23,00 

  

Raviolie  
 Gorgonzola | Walnüsse 

  21,50 

  

Mediterrane Quiche  
 Geröstetes gemüse 

  23,00 

  



 

Haben Sie einen Allergie? Wir würden uns freuen, davon zu hören!    

 

 

Salate                         11:30 – 22:00 uur 

Knuspriger Hühner Salat  
 Ei | Tomate | Gurke | Croutons | Gebackenes Hähnchenbrust | 
 Kräutermayonnaise 

19,50 

  

Salat de la Mer* 

 Leckereien aus dem Meer | Remoulade 

23,00 

  

Rindercarpaccio Salat 
 Rucola | Parmesan | Pinienkerne | Trüffelmayonnaise 

19,50 

   

Ziegenkäse Salat   

 Walnüsse | Honig 

19,50 

  
 

* Trotz sorgfältiger Kontrolle können Gräten im Fisch verbleiben. 

 

 

Unsere Salate sind auch in einer kleineren Portion erhältlich! -5,50 

 

  



 

Haben Sie einen Allergie? Wir würden uns freuen, davon zu hören!    

 

 

Nachspeisen         11:30 – 22:00 uur 
 

Crème brûlée  
 Karameleis 

9,50 

  

Profiteroles 

 Gefüllt mit Vanilleies | Warme Schokolade 

9,50 

   

Coupe Colonel 
 Zitronensorbet | Wodka 

9,50 

  

Moelleux au Chocolat 
Schokoladensoufflé | Vanilleeis 

9,50 

  

Käseplatte 

 Fünf verschiedene Käsesorten | Feigenkompott | Nüssbrot 

13,50 

    

Glas 10 Jahre alter Portwein 7,75 

  

Glas Dessertwein 6,75 

  
 
 

Kaffeespezialitäten        
 

Asteria Kaffee | Doppelter Espresso | Likör 43 | Schlagsahne 8,50 

  

Spanish coffee | Doppelter Espresso | Tia Maria | Schlagsahne 8,50 

  

Irish coffee | Doppelter Espresso | Irish Whiskey | Schlagsahne 8,50 

  

French coffee | Doppelter Espresso | Grand Marnier |Schlagsahne 8,50 

  

Italian coffee | Doppelter Espresso | Amaretto | Schlagsahne 8,50 

  
 
 
  



 

Haben Sie einen Allergie? Wir würden uns freuen, davon zu hören!    

 

 

Mittagsessen          11:30 – 17:00 uur 
 

Focaccia Rinder-Carpaccio 
Rucola | Pinienkerne | Trüffelmayonnaise | Parmesan 

13,25 

  

Focaccia Räucherlachs 

Kapern | Rote Zwiebel | Gekochtes Ei | Kräutermayonnaise 

14,50 

   

Toast mit frittiertem Ei 
Gebratene Pilze | Salat 

13,50 

  

Panini Thunfischsalat 
Gurke | Tomate | Rote Zwiebel 

13,50 

  

Panini knuspriges Hähnchen 

Gurke | Tomate | Knuspriges Hähnchen 

13,50 

  

Mittagsteller (Twaalfuurtje) ( ) 
Kleine Tasse Tomatensuppe oder Rinderbouillon | zwei Scheiben Weiß- 

oder Vollkornbrot | Schinken | Käse | Spiegelei | Rindfleischkroket | 

Husaren-Sala 

12,50 

  

Zwei Rindfleisch-, Gulasch- oder Gemüsekroketten ( ) 
Zwei Scheiben Weiß- oder Vollkornbrot oder Pommes (+1,00) | Senf 

10,50 

   

Strammer Max Asteria ( ) 
 Zwei Scheiben Weiß- oder Volkornbrot | drei Spiegeleier |  

 Schinken | Käse| hausgemachtes Roastbeef 

9,75 

   

Strammer Max Spezial ( ) 
 Zwei Scheiben Weiß- oder Vokornbrot | drei Spiegeleier | Speck | 

 geriebener Käse 

9,75 

  

Garnelenkroketten 

Zwei Scheiben Weiß- oder Vollkornbrot oder Pommes (+1,00) | 

Remoulade- und Cocktailsauce 

18,50 

  

Toast Asteria 
Gruyère | Bauernschinken | Spiegelei | Trüffel-Béchamel  

13,50 

 


