Proeveriimenu 11:30 = 21:30 vur

Drie kleine voorgerechten

Franse vissoep met toast, rouille en Gruyere
Japanse zalmtartaar
Gemarineerde mosselijes
Gevogeltebouillon ‘Asian style’
Rundercarpaccio met truffelmayonaise
Pastrami van varkenshaas met gepekelde pastinaak
Licht gebonden soep van bospaddenstoelen

Bloemkoolcreme met ingelegde groenten en gefrituurde bloemkool

Pincho met mozzarella, pomodori, zwarte olijven en pesto

Keuze uit één hoofdgerecht

Coq au vin van piepkuiken met fruffelravioli en truffeljus
Varkenshaas met jus van roze peper
Doradefilet met shiitake, tijgergarnalen en escargots
Normandisch vissersbordje met zuurkool en beurre blanc

Pie gevuld met diverse paddenstoelen, gegarneerd met gebakken
paddenstoelen, knoflook en kruiden

Ravioli met gorgonzola, walnoot en rucola

Grand dessert of een kaasplateau

€ 39,50 p.p.

* Ondanks zorgvuldige inspectie is het mogelijk dat er nog graten in de vis resteren.

Heeft u een allergie? Wij horen het graag!

@ instagram.com/hotelasteriavenray n facebook.com/AsteriaVenray M www.asteria.nl



https://www.instagram.com/hotelasteriavenray/
https://www.facebook.com/AsteriaVenray
https://www.asteria.nl/

Voorgerechien 11:30 = 21:30 wur

Pastrami van varkenshaas 12,50
Piccalilly creme | kappertjes | gepekelde pastinaak

Rundercarpaccio 13,50
Rucola | pijnboompitten | Parmezaanse kaas | truffelmayonaise

Japanse zalmtartaar 12,50
Sesam kletskop | gepekelde groenten

Coquilles 14,50
Parmezaan | gezouten pinda’s | knolselderij

Gefrituurde bloemkool 11,50
Creme van bloemkool | ingelegde groenten

Soepen 11:30 - 21:30 vur
Gevogeltebouillon 8,50
‘Asian style’
Bospaddenstoelensoep 8,50

Licht gebonden

Franse vissoep 11,00
Toast | rouille | Gruyere

Heeft u een allergie? Wij horen het graag!
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Hoofdgerechien 11:30 = 21:30 vur

Argentijnse steak 24,50
Ravioli van paddenstoelen | jus van fruffel

Coq au vin van piepkuiken 22,50
Krieltjes | winterpeen | champignons | sjalot | rode wijn

Varkenshaas 21,50
Jus van roze peper

Kabeljauwfilet * 24,50
Gekaramelliseerd | saus met grove mosterd

Doradefilet * 23,50
Shiitake | tijgergarnaal | escargots

Normandisch vissersbordje * 23,50
Allerlei lekkers vit de zee | zuurkool | beurre blanc

Pie van diverse paddenstoelen 19,50
Gebakken paddenstoelen | knoflook | kruiden

Ravioli 21,50
Gorgonzola | walnoot | rucola

* Ondanks zorgvuldige inspectie is het mogelijk dat er nog graten in de vis resteren.

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met aardappelgarnituur* en een
frisse salade. *Met vitzondering van pasta-, rijst- en aardappelgerechten.

Heeft u een allergie? Wij horen het graag!

@ instagram.com/hotelasteriavenray n facebook.com/AsteriaVenray M www.asteria.nl
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Maaltijdsalades 11:30 — 22:00 uur

Caesar salade kip 18,50
Romaine sla | ei | croutons

Salade ‘Nigoise’ 20,00
Haricots vert | ei | rode ui | tonijn | gebakken gamba’s

Salade carpaccio 18,50
Gebakken champignons | Parmezaanse kaas | truffelmayonaise

* Ondanks zorgvuldige inspectie is het mogelijk dat er nog graten in de vis resteren.

M akkeliike hap 11:30 - 22:00 vur

Pasta bolognaise 18,50
Rucola | Parmezaanse kaas

Kipsaté 18,50
Friet | salade | satésaus

Zuurkoolschotel 19,50
Gehaktballetje | speklapje | rookworst | jus

Heeft u een allergie? Wij horen het graag!

@ instagram.com/hotelasteriavenray n facebook.com/AsteriaVenray M www.asteria.nl
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Naqerechfen 11:30 -22:00 vur

Creme brilée 8,00
De welbekende klassieker

Profiteroles 8,00
Huisgemaakte soesjes | vanilleijs | chocoladesaus

Tarte au citron 8,50
Citroentaartje | limoncelloijs | rood fruit

Panna cotta 8,50
Vanille | walnotenmousse | butterscotch ijs

Grand dessert 9,00
Proeverijtie van diverse zoetigheden

Kaasplateau 12,50
Selectie van vijf soorten kaas | vigencompote | notenbrood

Glas 10 jaar oude port 7,30
Glas dessertwijn 4,95

Speciale Koffie

Asteria coffee | Dubbele espresso | Likeur 43 | slagroom 8,50
Spanish coffee | Dubbele espresso | Tia Maria | slagroom 8,50
Irish coffee | Dubbele espresso | Irish Whiskey | slagroom 8,50
French coffee | Dubbele espresso | Grand Marnier | slagroom 8,50
Italian coffee | Dubbele espresso | Amaretto | slagroom 8,50

Heeft u een allergie? Wij horen het graag!

@ instagram.com/hotelasteriavenray n facebook.com/AsteriaVenray D www.asteria.nl
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LunCh 11:30 - 17:00 vur

Foccacia met rundercarpaccio 11,50
Rundercarpaccio | Parmezaanse kaas | rucola | truffelmayonaise |
pijnboompitten

Foccacia met makreel en zalm 12,00
Rilette van makreel | gerookte zalm | kappertjes | rode ui

Foccacia caprese 12,00
Mozzarella | pomodori | pesto

Clubsandwich serranoham 12,00
Drie sneeftjes wit of bruin oerbrood | serranoham | sla |
gedroogde tomaat | komkommer | rode ui | tijmmayonaise | friet

Twaalfuurtje (%) 12,50
Tomatensoep of runderbouillon | twee sneetjes wit of bruin brood |
ham | kaas | gebakken ei | rundvleeskroket | rundvleessalade

Twee rundvlees-, goulash- of vegetarische kroketten 9.50
Twee sneetjes wit/bruin brood of friet ( + € 1,00 ) | mosterd

Uitsmijter Asteria (%) 9.75
Twee sneetjes wit of bruin brood | drie gebakken eieren | ham |
kaas | rosbief

Uitsmijter speciaal () 9,75
Twee sneetjes wit of bruin brood | drie gebakken eieren | spek |
gegratineerde kaas

Toast kippenragout 12,50
Twee sneeftjes toast wit of bruin oerbrood | kippenragout |
paddenstoelen | Parmezaanse kaas | rode ui

Heeft u een allergie? Wij horen het graag!

@ instagram.com/hotelasteriavenray n facebook.com/AsteriaVenray M www.asteria.nl
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